
À la Carte
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HORS D’OEUVRE
Utvalda snacks från köket
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ENTRÉE
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PLAT PRINCIPAL
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DESSERT



PARIS BREST
 Choklad­crémeux med apelsinzest, hasselnötspraliné, 

kanderade hasselnötter och färska hallon. Serveras med 
tahitisk vaniljglass och varm halloncoulis.

eller

GLACE AU FOUR
Mandelkaka med pistasch­sorbet och punsch- & 

russinglass, täckt med italiensk maräng.

MIGNARDISE
Utvalt kaffegodis från köket

ADDITIONNEL

OSTVAGN
375 SEK

CRÉPE SUZETTE FLAMBÉ
175 SEK


